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CH 946 è l’espressione del nostro singolare territorio, 
concentrato vulcanico di basalto e marmo, che unisce  
mineralità e freschezza, alle note di frutta esotica tipiche dello 
Chardonnay.
Di colore giallo paglierino, al palato è di buon equilibrio ed 
eleganza.
Si accompagna bene con risotti alle erbe, piatti a base di pesce 
non particolarmente elaborati e carni bianche.

Uvaggio: Chardonnay 100%
Vigneto:  Val del Chiampo 380m slm esposizione sud est
Terreno:  Vulcanico (tufo, basalto, marmo)
Formati disponibili: 0,75 l
Scatola: 6 bottiglie da 0,75 l

CH 946 is an expression of our extraordinary terroir:  
a volcanic concentration of basalt and murm that combines 
minerality and fresh with tropical fruits aromas, typical of 
Chardonnay.
Straw yellow in colour, well balanced on the palate and elegant. 
Good to serve with herbs risottos, unflavoured fish dishes and 
white meat.

Grape: Chardonnay 100%
Vineyard: Val del Chiampo. 380 meters above sea level, southeast exposure
Terroir: Vulcanic (tuf, basalt, murm)
Available in:  0,75 l
Case: 6 bottles of 0,75 l 

CH 946
CHARDONNAY  VENETO  IGT


